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GAGLIOPPO
IGP CALABRIA - 2017

O 100% Gaglioppo
Zona di produzione KG{fN(\:)!
Superficie del vigneto [NEIE]
Altitudine del vigneto [ICIeNEHNH
SRGENEGIENEZENGM Cordone speronato
DENSIER IR TJEREOM 5000 ceppi per ettaro
Produzione per Ha /ORI
RGEERIVZRNRYTILEN 60%
Epoca vendemmia [KOlare]o]¢s
SHETHER IRV I Macerazione sulle bucce 12 giorni
Fermentazione Alcolica RIIEICGEIoRIaT0)%
TN A CRYEI W BT el Completamente svolta in barriques
ANNETR GG 6 mesi in barriques

‘ (T Lo LoW-\ [elo) (o3 13,0 - 14,5 % Vol.
& Acidita totale [ENeloRENNeloXs]l!
el 3,50 - 3,60
Estratto secco QPRREIRKN¢]
Residuo zuccherino ESERN

DIXT v I GCROIGETI SRa (eI Colore: Rosso vivace ed intenso con riflessi mattonati
Odore: Frutta rossa, vaniglia, cacao e liquirizia
Sapore: Equilibrato con tannini morbidi rotondo

e persistente

AVITNETN EH RS B]ETWE Da il meglio di sé con carni grasse arrosto efo
alla brace

RETAR VM Bottiglia: Vetro scuro tipo “Bordolese - Arno Scura”
Sigillo: Capsula Termoretraibile

Foenie 750 ml
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