Filu
GRECO BIANCO
IGP CALABRIA - 2019

e 100% Greco Bianco
Zona di produzione NOEIIEInN(€5))
Superficie del vigneto [ME1gE]
Altitudine del vigneto [eIeNo ¥ Nih
Sliieneedlellais s Cordone speronato
Dlenitie ez 5000 ceppi per ettaro
Produzione per Ha [WAOX@N]
REEERNZERNRY IO 65%

Soleepeqelanntsn 1l Decada di Agosto
e Criomacerazione fermentativa a 8°C per 10 ore
St ie slleeilesr - Inacciaio inox a 12-13°C

Fermentazione Malolattica BNeJalE %ol (]
\ A= In bottiglia

Sl et 12,5 - 14,50% Vol.
Stz iaels s 5,50 - 6,50 gfl
ool 3,25-3,35
Estratto secco IO Ne)i|
Residuo zuccherino BSENEG]

Dl ivalne e aiiiest | Colore: Giallo Paglierino

Odore: Note di agrumi con spiccata percezione

di pompelmo

Sapore: Fresco rotondo allo stesso tempo, sapido,
persistente ed equilibrato con sensazioni di Pompelmo

A st ezt Dail meglio di sé con antipasti di pesce e crostacei

i Bottiglia: Vetro trasparente tipo “Bordolese - Conica”
Sigillo: Capsula Termoretraibile

e 750 ml

iGreco

Via Magenta, 33 - 87062 Cariati (Cs)
Tel. +39 0983 969441 - Fax +39 0983 96020
info@igreco.it - www.igreco.eu

il senso della Calabria



